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#01 Der Trendsetter:
In der Zukunft zuhause.

Sie wissen heute schon, was morgen in
ist und haben das Gespdr fir innovative
Klchen-Trends? Mit Siemens Hausgerate
zieht die Zukunft bei Ihnen ein.

Einfach von unterwegs einen Blick in den Kihl-
schrank werfen, ein passendes Rezept finden

und schon mal den Backofen vorheizen? Fasziniert
von zukunftsweisender Technik und innovativen
Losungen genieBen Sie mit den Einbaugeradten
von Siemens und der Home Connect App schon
heute die Vorteile fortschrittlicher Technologien
von morgen. Innovationen zum GenieBen.

Die Zukunft zieht ein.

Die BSH Gruppe ist eine Markenlizenznehmerin der Siemens AG.

elcher Kochtyp sind Sie? Finden Sie es
eraus unter kuecheninspiration.de

ur jeden Kochtyp
le richtige Kiche -
it Siemens Hausgerate

seense | Wahlen Sie lhr Lieblingsgericht in der

Home Connect App aus und senden

Sie die Einstellungen direkt an den

Home) Backofen. Einfach, intuitiv, lecker!
connecTt




WIR GESTALTEN
LIEBLINGSORTE

Leben passiert einfach. Zu einem Teil kdnnen wir es kontrollieren, zum anderen:
eher nicht. Und das ist gut so. Es ist gut, dass es nicht immer in unserer Entschei-
dung liegt, wann zum Beispiel Gaste auf ein Glas reingeschneit kommen, wann die
Tochter mit ihrer Zicken-Entourage eine Spiegelei-Orgie veranstaltet (aufraumen?
Schwieriges Thema), wann uns der HeiBhunger auf ein Steak Uberfallt und ob der
Sohnemann seine Matheaufgaben am Tresen |6sen will. SchlieBlich ist es genau die
Mischung von Spontanem und Geplantem, die unserem Leben Dynamik verleiht.
Das Salz fur unsere Suppe. Und welcher Raum eignet sich besser als die Kliche, um
dieses Temperament, diese Lebendigkeit aufzunehmen?

Sie wissen es sowieso: keiner. Von Koch- und Workstation tGber Quasselstube bis
hin zum Designobjekt, das im Morgenlicht einfach nur cool aussieht, bietet die Ki-
che Platz fir fast alles.

Deshalb sollte die Kiiche gut geplant sein. Gut gefertigt. Und gut aufgebaut.
Genau das ist unser Beruf. Wir sind die Spezialisten fiir die Planung von Kichen,
die |hr Leben bereichern. Sie werden sehen: Der Weg zum Glick kann auch jener
zwischen Herdplatte und Anrichte sein.

selektionD

KUCHEN
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Am Anfang stehen alle
Rahmenbedingungen
von Budget bis Grundriss.

Alles dreht sich um

Ihre Anspriiche, Ihre
Vorstellungen und
Ideen. Damit lhre Kiiche
spater ohne Wenn und
Aber in Ihr Leben passt.

Wir héren so lange zu
und stellen so viele
Fragen, bis wir die fr
Sie perfekte Kiiche
wirklich vor Augen
haben.

Aus dem Portfolio aller
wichtigen Markenhersteller
wahlen wir fur Sie genau
die Komponenten aus, die
Ihrem Anspruch am besten
entsprechen. Zielsicher,
kompetent und absolut
markenunabhangig.

Wenn alle Details
definiert sind, entsteht
daraus der perfekte
Plan. Danach steuern
wir fur Sie die gesamte
Ausflihrung inklusive
aller nétigen Gewerke.



WIR STELLEN VOR:
[HRE PERSONLICHE
KUCHE

Bei selektionD gleicht keine Kiche einer anderen. Das kann sie nach unserem
Verstandnis auch gar nicht. Viel zu unterschiedlich sind die individuellen Voraus-
setzungen.

Es stimmt schon - die Kliche, sie ist irgendwie auch Ausdruck eines persdnlichen
Lebenskonzeptes. Und wir von selektionD kénnen darauf in besonderer Weise ein-
gehen. SchlieBlich bedienen wir uns aus dem groBen Pool der wichtigsten Marken-
WES

Und so entsteht Ihre Lieblingskiiche: Sie nennen Ihre Wiinsche, |hr Budget und
zeigen uns lhren Grundriss. Wir bringen im Gesprach unsere markenunabhdngige
Erfahrung ein, erstellen einen detaillierten individuellen Plan, treffen die ideale
Auswahl aus dem groBen Angebot und steuern dann die gesamte Ausfihrung
inklusive aller nétigen Gewerke.

Mit selektionD genieBen Sie also alle Gestaltungsfreiheiten und ein Hé6chstmaR an
Funktionalitat, hervorragendes Design sowie exzellente Verarbeitung. Dass Sie zu-
dem von einem optimalen Preis-Leistungs-Verhaltnis profitieren, macht alles noch
schoner. Lassen Sie sich schon mal inspirieren und werfen Sie einen Blick auf eine
Auswahl von Kiichen, die wir fir unsere Kunden geplant und gebaut haben.

Sie wlinschen Beratung? Sehr gerne!

selektionD

KUCHEN






SO GUT
WIE GEPLANT

Wir kdnnen lhnen im Rahmen dieses selektionD-Uberblicks nur einen winzigen Aus-
schnitt der méglichen Material- und Farbkompositionen zeigen. Es gibt darunter so
viele gelungene ungewdhnliche Zusammenstellungen, dass es sich unbedingt lohnt,
die ganze Bandbreite zu erfahren.

Erweitert wird diese Palette noch von Strukturen und einer Vielzahl an Stofflichkei-
ten, die es lhnen erlauben, individuelle Kichen mit Ihrer persénlichen Note zu
kreieren. FUr unsere Berater gibt es nichts Schéneres und Spannenderes, als genau
diese Kichen mit Ihnen zu gestalten.

Erst héren wir Ihnen genau zu. Dann héren wir nicht auf, bis Sie glticklich sind. Mit
der Einbindung der Kuiche in Ihr Lebensumfeld. Mit ihren ergonomischen und
funktionalen Qualitaten. Mit ihren inneren Werten. Und ihrem Design.

Der Weg zum optimalen Ergebnis fihrt Gber verschiedene Grundrissvarianten und
raumliche Darstellungen, bis die Kiiche harmonisch in den Raum - und Ihre Vorstel-
lungen - eingebunden ist.

Immer eingedenk der Tatsache, dass es hinter einer schonen Oberflache weitergeht.
Mit intelligentem Stauraum. Mit Funktionen. Und einer perfekten Verarbeitung.
Kurz: In lhre Klche stecken wir viel Arbeit, damit Sie spater weniger Arbeit haben.
Und mehr Genuss.

selektionD

KUCHEN
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IN ZENTRALER
POSITION

DIE HIER VORGESTELLTE KUCHE SPIELT EINE ZENTRALE ROLLE IN
EINEM ARCHITEKTENHAUS MIT OFFENEM GRUNDRISS.

Vom Empfangsbereich und der Garage fihrt eine lichte, verglaste Rampe zur Ki-
che, die sich wiederum zum Ess- sowie Wohnbereich einladend in ihrer ganzen
Breite weitet. Die dunklen Fronten der Kichenzeile mit ihren leicht verwischten
Betonoberflachen bilden den Raumabschluss und geben ihm Tiefe. Hinter den Tu-
ren verbirgt sich jede Menge Stauraum, zudem: Kuhlschrank und Geschirrspuler.
Multidampfgarer, Ofen und Tellerwarmer sind als Funktionseinheit auf Griffhéhe
neben der dunkel verglasten Arbeitsnische mit Waschbecken angeordnet. Erganzt
wird dieses perfekt ergonomische Layout durch die im Abstand von 110 cm vorge-
lagerte weiBe Kochinsel mit Keramik-Arbeitsplatte, eingelassenem Kochfeld und
integrierter Abluft. Auch flr einen gemutlichen Platz zum Frihstiicken oder einen
Aperitivo ist gesorgt, denn ein ausgesparter Unterschrank im Kiichenblock erlaubt
es, kniefrei auf Barhockern zu sitzen. Und schlieB3lich: Die Betonoberflache gefiel
den Kunden derart gut, dass sie sich fur eine L-férmige Auskleidung der Wande
entschieden, was den Raumeindruck noch stimmiger werden lasst, vor allem wenn
man sich vom Empfangsbereich zur Kiiche hin aufmacht.

STECKBRIEF

Schrankoberflichen /
Hochschrankzeile: Beton
Insel: Lack weiB

Arbeitsplatte:
Keramikkomposit

Gerateausstattung:
Miele




1 Die Betonpaneele fiihren die Optik der Zeile stimmig ums Eck und lassen die Tir in die Vorbereitungskiche ,verschwinden®. 2 Die Muldenentliftung ersetzt

effektiv die Ablufthaube: Nichts stért mehr auf Kopfhohe.
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3 Die Ruckwand aus stoBfestem schwarzem Glas sorgt flir eine angenehm gedampfte Reflexion und ist leicht zu reinigen. Nischenhéhe und -farbe sind auf
die Backofen angepasst.
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1 Lange, senkrecht gesetzte Schattenfugen erzeugen ein ruhiges, ausgeglichenes Linienspiel und wiederholen sich in der Kochinsel. 2 Ein unterschatztes Klichen-
gerat: der Tellerwdrmer. Geeignet auch zum Niedrigtemperaturgaren, Warmhalten, etwa von gebratenem Gemise und Fertigziehenlassen von Fleisch und Fisch.
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3 Die Betonoberflache changiert fein in unterschiedlichen Anthrazit-Ténen und bekommt dadurch einen wohnlicheren Charakter.




FEINE DETAILS

Die grifflosen Fronten unterstreichen das ruhige Fugenbild der Insel. Die werti-
gen Drehknépfe liegen hervorragend in der Hand und erlauben eine unkompli-
zierte und prompte Bedienung des Kochfeldes, das prazise in den unempfindli-
chen Kunststein mit Marmoroptik eingepasst ist.

Weil ein Unterschrank ausgespart ist, entsteht eine Thekensituation, die sich
stimmig ins Gesamtbild integriert und die feine Arbeitsplatte zur Geltung kom-
men lasst.









PURISTISCHE
DACHLOSUNG

EINE UBERZEUGEND ZURUCKHALTENDE KOMPOSITION, DIE SICH SUBTIL

VOM HOLZAMBIENTE DER WOHNUNG ABHEBT.

Mansardenklchen sind anspruchsvolle Einrichtungsprojekte. Meist ist der Raum
beschrankt und immer gibt es diese Schragen. In diesem Fall wurde die Herausfor-
derung mit einem puristischen Entwurf vorbildlich gelést, der bis auf den Kuhl-
schrank ohne Griffe auskommt. Reines WeiB bestimmt das Bild dieser feinen L-Ki-
che, bei der der Arbeitsbereich mit Spule ergonomisch sinnvoll unter der Schrage
platziert wurde. Darunter erschlieBt sich ein groBer und vor allem gut nutzbarer
Stauraum, weil ausnahmslos weit ausziehbare Schubkasten mit metallenen Eingrif-
fen eingebaut wurden, die von oben leichten Zugriff erlauben. Im kurzen L-Stuck
wurden - soweit die Schrage es zulie - Hochschranke mit Kihlschrank und Ofen
auf Griffhéhe eingebaut. Diese Elemente bilden quasi den Hintergrund fir das mi-
nimalistische, aber gleichwohl sehr funktionale Vorzeigestuck: den grifflosen Block
aus weiBem Quarzkomposit, in den das Kochfeld mit Muldenentliftung eingelas-
sen sowie 71 cm tiefe Schubladen mit entsprechend viel Platz verbaut wurden.

STECKBRIEF

Schrankoberflachen /
Fronten / Schrénke:
Schichtstoff,

Softlack ArcticweiB

Arbeitsplatte:
Quarzkomposit, satiniert

Gerdteausstattung:
V-Zug, Siemens




1 WeiB und helles Holz sind die stilbildenden Dominanten und vermitteln Luftig- und Leichtigkeit. 2 Breite, hohe Schubladen mit durchgehenden Eingriffleisten
sorgen fir ein reduziertes Fugenbild und unterstiitzen den ruhigen Gesamteindruck.
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3 Die verdeckte LED-Leiste Uber der puristischen Rickwand vergréBert die Raumwirkung und erzeugt mit ihrem weichen Lichtverlauf ein wohnliches Flair.
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FEINE DETAILS

Nahtlos eingepasst und von perfekter Haptik sind die feinen Eingriffleisten aus
Edelstahl, die sich zudem leicht reinigen lassen. Ein handwerkliches Paradestiick:
der Monoblock aus Quarzkomposit. Die umlaufenden Kanten sind derart makellos
gearbeitet, dass der Block wirkt, als sei er aus einem Guss. Die Hochschranke im
kurzen L-Stuck sind flachenblndig in die Wand eingebaut und die Liftungsschlit-
ze kaum sichtbar in die umlaufende Linienflhrung integriert.
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NORDISCHE
ERSCHEINUNG

EINE KUCHE, DIE MIT INNOVATIVEN UND
TRADITIONELLEN ELEMENTEN SPIELT.

So lasst sich diese nordisch inspirierte Kliche wohl am besten beschreiben: ein Ein-
zeiler mit groBer Insel in blauer Korpusfarbe. Ahnlich einer Landhauskiiche, erlaubt
sie sich beim Wandelement einige Vor- bzw. Rickspringe, wodurch das Design
lebendig wirkt. Der solitare Oberschrank mit den Glasfenstern und der offenen Re-
galtasche nimmt diesen Charakter auf und hebt sich effektvoll von den grauen Ka-
cheln ab, die gleichermaBen traditionell und cool wirken. Bemerkenswert sind
auch die hochwertigen, haptisch sehr angenehmen Lederschlaufen, mit denen
Schubladen sowie die Turen von Kihlschrank und Geschirrspller gedffnet werden
kénnen. Zu dem lebendigen Spiel mit den Formen passt die weiBe Splile, die leicht
Uber und vor die Arbeitsplatte aus weiBem Quarzit reicht. Dieser freundliche und
unempfindliche Naturstein wurde auch fir den Kuchenblock verwendet, in den
bindig ein Kochfeld mit Muldenentlliftung eingelassen wurde. Das vorgelagerte
Element ist so groB bemessen, dass gentigend Platz zum Vorbereiten, Anrichten
sowie Klénen und Frihsticken bleibt: An der Vorderseite wurden ndmlich Unter-
schranke ausgespart, so dass hier eine gemditliche Thekensituation entsteht.

STECKBRIEF

Schrankoberflichen /
Fronten / Schrénke:
Mattlack blau

Arbeitsplatte:
Quarzit, mattweiB

Gerdteausstattung:

Miele, Bora




24

1 Quarzit ist ein extrem belastbarer Naturstein, der sich sehr gut fir den Kiicheneinsatz eignet. 2 Mehrere Unterschranke schaffen so viel Stauraum, dass die
frei gewordene Rickwand zu einem echten Gestaltungselement werden kann.






1 Vor- und Riickspriinge schaffen eine aufgelockerte und spielerische Front. 2 Mit grauen Fliesen kann man den skandinavischen Charakter der Kiiche spannend
kontern.




3 Das Waschbecken in UbergroBe dient als Gestaltungselement und fasst auch gréBere Tépfe und Pfannen. 4 Solitdrer Oberschrank mit entsprechend groBer
Wirkung. Glas sorgt fur Transparenz und vermittelt Offenheit.







nser Auge hat sich mittlerweile daran gewohnt - der Fett- und

Dunstabzug gehort nach oben. Auf Kopfhdhe oder hdher. Dort

verrichtet er auch weiterhin seine Arbeit effizient und zuver-
|lassig. Aber es gibt eine Alternative: den Tisch- oder Muldenabzug. Er ist
neben der oder in die Kochplatte integriert und funktioniert gleichfalls
hervorragend. Denn Dunst und Fett werden dort abgezogen, wo sie ent-
stehen: auf Topfhdhe. Die Technik ist so einfach wie einleuchtend, denn die
Absauggeschwindigkeit ist bis zu viermal so schnell wie die aufsteigenden
Dampfe. Ahnlich wie bei der klassischen Deckenhaube flieBt die Luft dann
durch einen Metallfilter nach drauf3en oder - zusatzlich von einem Kohle-
stofffilter gereinigt - als Umluft wieder in die Kiiche. Weil keine Haube von
der Decke hangt, wirkt der Raum luftiger, das Interieur kommt besser zur
Geltung und Sie laufen nicht Gefahr, sich den Kopf anzustof3en.

29
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WEISSER TRAUM

BLICK INS GRUNE UND EINE HELLE, GROSSZUGIGE KUCHE ALS VERBINDUNGSELEMENT
ZWISCHEN HOMEOFFICE, ESSRAUM UND WOHNLANDSCHAFT.

So einfach der Entwurf in seinem Grundriss ist - Einzeiler mit Kiichenblock davor -
so zeigt er doch, wie sinn- und eindrucksvoll man mit diesem Layout umgehen
kann. Die Idee etwa, den Spritzschutz hinter dem Spuil- und Arbeitsfeld aus unemp-
findlichem grauweiBem Quarzstein zu fertigen und diesen wie ein Bild bis unter die
Decke reichen zu lassen, macht aus einem funktionalen Element einen visuell tber-
zeugenden Eyecatcher. Dazu passt, dass Arbeitsplatte und Seitenwangen der vor-
gelagerten Insel gleichfalls aus diesem Naturstein gefertigt sind. Die Platte ragt
Uber den Arbeitsblock mit Kochfeld und Muldenentliftung hinaus und dient als
schllssig verlangerter, beinfreier Frihstlcks- und Aperitivo-Platz. Trotz der groBen
Aussparung flr das ,,Steinbild” bietet die Kiiche mit ihren raumhohen Schranken
und den vielen tiefen Schubladen genligend Platz, zumal sich hinter den Fronten an
der Vorderseite des Blocks weiterer Stauraum, etwa fur Geschirr, befindet. Kom-
plettiert wird die ,weiBe Kochlandschaft® durch eine Geratesdule aus zwei Ofen
inklusive Kaffeeaggregat sowie eine Eismaschine im rechten Hochschrank.

STECKBRIEF

Schrankoberfliachen /
Fronten / Schrénke:
Schichtstoff, Softlack
ArcticweiB

=

Arbeitsplatte: Quarzit

Geratehersteller:

: .mi : V-Zug, Gaggenau, Blanco

ox=s
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1 Die langen senkrechten Linien verstarken das luftige Raumgefihl und zitieren ein typisches Gestaltungsmerkmal des Wohnungsdesigns. 2 LED-Spots insze-
nieren die Rickwand und beleuchten die Arbeitsflache.



3 Hinter der ruhigen Front verbergen sich vielfdltige Staumdglichkeiten. 4 Puristisch und wirkungsvoll: Zwei bewegliche Deckenspots genligen, um die
Arbeitsflache auszuleuchten.

33
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FEINE DETAILS

Handwerkliches Kénnen en détail: Der Naturstein ist makellos gearbeitet sowie
prazise auf Gehrung geschnitten und verklebt. Die verglasten Innenausziige hinter
den Fronttlren zeigen, was in ihnen steckt, und erlauben schnellen Zugriff von
oben. Das natirliche und groBzigige ,Ornament” des Quarzsteins kontrastiert
sehr schén mit dem ruhigen und filigranen Linienspiel der Schranke.
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1 Die visuelle Kraft von groB bemaBtem Naturstein ist schwer zu schlagen. 2 Mit den geddmpften Reflexionen moderner Gerateoberflachen kann man bewusst
Akzente setzen.



3 Spontan-Eis auf Verlangen. Wer es installiert hat, will es nicht mehr missen.

37






enn es ans Bedienen des Herdes geht, haben Sie die Wah! zwi-

schen Touch- oder Griffsystem. Puristischer sowie cleaner im

Look prasentiert sich allemal das Touch-System, das Uberzeu-
gend im Gebrauch ist. Allerdings sprechen fur die Griffldsung durchaus
einige gewichtige Punkte. So sind die Knebel ,schneller”. Zum einen, weil
Drehen fixer geht, als sich mit der Fingerkuppe durchs Mend zu wahlen.
Zum anderen, weil die Griffe unmittelbar auf Handhdhe angebracht sind,
was der Ergonomie entgegenkommt. AuBerdem schlieBt man aus, dass
Topfbdden Uber die Touch-Flache gleiten und die Funktion beeintrachti-
gen. Und selbst wenn etwas Uberkochen sollte, kann die Bedienflache
nicht benetzt werden.
Jetzt mal ehrlich: Sind das nicht wunderschone Drehkndpfe? Sie werden
feststellen: Profi-Knebel in dieser Qualitat funktionieren nicht nur her-

vorragend, sie liegen auch super in der Hand.

39






UBERZEUGENDE
WORK-STATION

ICH WILL KOCHEN - UND ZWAR SO RICHTIG!
UND BITTE AUCH RICHTIG SCHON.

Diese Anforderung stand ganz oben auf der Agenda zu diesem Innenstadt-Projekt.
Also entwarfen die Designer eine Kiiche, die auf den ersten Blick clean ist, aber auf
den zweiten einen echten Werkstatt-Charakter hat. Kochen soll hier zum Erlebnis
werden. Darum sind nahezu alle Fronten so zu 6ffnen, dass sie véllig in sogenann-
te Taschen verschwinden kénnen und das ganze Koch-Equipment in den Blick
kommt: bereit fir den Zugriff. Eiche, Beton und Stahl bestimmen das Bild, eher
archaische Materialien, die - so der Kunde - mit den Jahren durchaus Gebrauchs-
spuren zeigen sollen. Eine zentrale Rolle in dieser L-Kiche nimmt der Kichen-
block ein. Er wurde in Anwesenheit des Auftraggebers in einem Stlick aus Beton
gegossen und durch die Terrassentlr in den Raum gewuchtet. Flr die Fronten
der Eichenschubladen wurde schierer Stahl verwendet, der Kichendunst ent-
schwindet effizient durch die Muldenentliftung und das Gerateband in der lan-
gen L-Zeile ist so angeordnet, dass das magische Dreieck aus Herd, Spile und
Arbeitsplatte optimal funktioniert. Wer hier kocht, dem fehlt es an nichts.

STECKBRIEF

Schrankoberfliachen /
Fronten / Schrénke:
Schichtholz,

Softlack ArcticweiB,
Schwarzstahl

Arbeitsplatte:
Beton, ca. 10 cm

Gerateausstattung:
Gaggenau
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1 Die lange L-Zeile wurde als Raumteiler genutzt und trennt den Flur von der Kiiche. 2 Platzsparende Taschen, in welche die Tiren fast zur Génze hineinge-
schoben werden kénnen, ermdglichen eine offene Kiichenwand.



3 Tellerwarmer, Dampfgarer und klassischer Ofen auf Griffhéhe sind gegenliber der Herdplatte ideal positioniert 4 Hangestangen fir schnelleren Zugriff als in
der Schublade.

43
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1 Beton, von einem Spezialbetrieb gegossen, poliert und mit Schutzlasur eingelassen. Er wird mit der Zeit eine schéne Patina entwickeln.
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2 Der Teppanyaki ist gewissermaBen eine eingebaute Bratpfanne mit verschiedenen Temperaturzonen, mit dem man hervorragend kleine und gréere Mengen
braten kann. 3 99 Flaschen, drei Klimazonen, ein Gerat und viel Genuss: der Weinkeller fur die Kuche.
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SPIEL IN GRAU

EIN GELUNGENES BEISPIEL, WIE SCHON GRAUSCHATTIERUNGEN
MIT WARMEM HOLZ HARMONIEREN.

Eigentlich ein Einzeiler mit vorgelagerter Kochinsel, zeigt diese Kliche eine weitere
mogliche Variante dieses Grundtypus: Mit hangenden Sideboards an der Langssei-
te ist sie eine Art L-Form light. Wahrend die Wandmadbel in Anthrazit gehalten sind,
bekam der Block eine hellgraue Farbe, damit die Insel nicht zu wuchtig wirkt. Zu-
sammen mit dem Betongrau der Stutzwand sowie der Sdule entsteht so ein unauf-
dringliches, stimmiges Farbspiel. Die Muldenentliftung ersetzt vollwertig eine
Dunstabzugshaube. Somit versperrt nichts den Blick in den Garten und die Kiiche
wirkt noch leichter. Da die Hausbesitzer passionierte Teetrinker sind, fiel die Wahl
schnell auf den Kochend-Wasserhahn, der im Nu heiBes Wasser bereitstellt. Ergo-
nomisch gut in der Schrankwand platziert: die Backofenkombination mit dunkel
verspiegelter Oberflache und der Kihlschrank links daneben. Um beim Frihsti-
cken oder schnellen Abendessen auch Beinfreiheit genieBen zu kdnnen, wurden
am Ende des Blocks die Unterschranke ausgespart.

STECKBRIEF

Schrankoberflichen /
Fronten / Schrénke:
Lack matt anthrazit/lichtgrau

Arbeitsplatte: Quarzkomposit

Gerateausstattung: V-Zug

49
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1 Die Backofenkombination von V-Zug ist mit Spiegelglasfronten versehen. 2 Der hellgraue Kichenblock ist beidseitig mit Ausziigen ausgestattet und verbin-
det die Wand aus Sichtbeton farblich mit den dunkelgrauen Schranken.



3 An der Sichtbetonwand hangt ein Sideboard mit Schiebetiiren. Diese sparen Platz beim Offnen.
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SJKOCHENDER"
WASSERHAHN

er viel kocht, wer gerne Tee trinkt oder Filterkaffee, wer oft mal
schnell fr Kinder etwas zubereiten muss und Uberhaupt: Wer
kein unbegrenztes Zeitbudget zur Verflgung hat, der weil3 die-
ses Feature ungemein zu schatzen - den Kochend-Wasserhahn, der 100 °C
heiBes Wasser sofort bereitstellt. Kein Warten, kein Herumrangieren mit
Kochkessel & Co. ... ein Griff und das heif3e Wasser ist da. Sauber, keimfrei
und energieeffizient. Diese Technologie ist derart praktisch, dass man sie

nicht mehr missen will.
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VERBINDENDES
ELEMENT

EINE KOCHLANDSCHAFT - OFFEN, HELL, UMFASSEND AUSGESTATTET
UND IN ANGEDEUTETER L-FORM.

Diese Kiche funktioniert perfekt als verbindendes Element zwischen der behagli-
chen Essecke und dem Wohnbereich. Eine zentrale Rolle nimmt der groB3ziigig be-
messene Kiichenblock ein, der genligend Platz zum Kochen, Spilen und Vorbereiten
bietet und fir den eine Arbeitsplatte aus unempfindlichem weiBgrauem Granit aus-
gewahlt wurde. Integriert sind neben Herdplatte und Waschstelle noch ein versenk-
barer Dunstabzug sowie ein Kochend-Wasserhahn fiir sofortiges heiBes Wasser. Er-
gonomisch ideal positioniert: die rlickseitige, raumhohe Schrankwand mit einer
hifthohen Gerdteeinheit aus Mikrowelle, Backofen-Kombi und Warmeschublade.
Ein Weinkuhlschrank mit mehreren Temperaturzonen fehlt ebenso wenig wie Fla-
schenkihler und natdrlich: der Kihlschrank. 58 cm tief wurden die Schrénke ge-
wahlt, um viel Stauplatz bereitzustellen. Um die Raummadglichkeiten noch effizien-
ter auszuschoépfen, wurde am Kopfende eine weitere Zeile mit deckenhohen
Schranken eingebaut, so dass - bei aller lichten GroBzlgigkeit - nichts ungenutzt
bleibt. Ein verbindendes Element sind die wohnlichen Pendelleuchten, die Uber
der Kochinsel wie auch Uber der gemutlichen Essecke angebracht sind.

STECKBRIEF

Schrankoberflachen /
I:I Fronten / Schréanke:
Schichtstoff, weiB matt

D Korpus: dunkelgrau

Arbeitsplatte: Granit, satiniert

Gerateausstattung: V-Zug,
(CETel[ET]
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1 Die schwarz verglasten Back- und Dampfgardfen sowie der Weinklimaschrank bilden eine zentrale Einheit in der exakt symmetrisch angeordneten Hoch-
schrankwand. 2 GroBe und schwere Tiren, z. B. von Kihlschranken, lassen sich oft besser mit Griffen 6ffnen als in griffloser Ausfiihrung. Die Verwendung
einheitlicher Griffe fir Backofen und Schranktiren schafft ein ruhiges Gesamtbild und verbindet gestalterisch die Mébel mit den Geraten.



3 Durchgehende Hochschranktiren sorgen optisch fir Ruhe, weil sie unnétige Fugen ersparen. 4 Der Hochschrankblock dient gleichzeitig als Raumteiler. So ent-
steht ein offener und zugleich gemdtlicher Essbereich..
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ine Attraktion, die weit mehr kann, als nur Blicke einfangen:

der versenkbare Dunstabzug. Er gleitet auf Knopfdruck von

unten durch einen Schlitz in der Arbeitsplatte hinter das
Kochfeld und bildet dort eine regelrechte Abzugswand, die auch als Spritz-
schutz eine echte Hilfe ist. Der Dunst wird von einer breiten und hohen
Offnung effektiv abgesaugt, von einem Fettfilter aus Metall gereinigt und
als Abluft nach auBen geblasen oder nochmals von einem Kohlefilter ge-
saubert und dann als Umluft wieder in die Kiche entlassen. Fett und Rauch
werden folglich dort entfernt, wo sie entstehen, und da der Dunstabzug
bis zu 35 cm ausfahrt, werden auch hdhere Topfe von der Querstrémung
erfasst. Leise ist der versenkbare Dunstabzug obendrein, weil die Technik
im Unterschrank verbaut ist. Und damit das Saubern keine Umstande
macht, sind relevante Teile wie Fett- oder Kohlestofffilter leicht zu entneh-

men und kdnnen im Geschirrspuler gereinigt oder ausgetauscht werden.
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URBANER FLAIR

DIESE L-KUCHE IN EINEM PENTHOUSE AUS DEN SIEBZIGERN
FASST VIELE TALENTE ZUSAMMEN:

Funktionalitat, optimale Raumausnutzung, Wohnlichkeit und urbanen Flair. So
dient das lange L-Stiick als deckenhoher Raumtrenner zum Wohnzimmer, ausge-
stattet mit Backofen in Griffhéhe, Kiihlschrank und viel Stauraum. Als Fronten- und
Korpusfarbe wahlten die Entwerfer ein schlammiges Grau bzw. Lehm, das je nach
Lichteinfall sowohl cool als auch warm wirkt. Den warmen Eindruck verstarkt der
leicht geflammte Echtholzboden, der sich auch in der massiven Arbeitsplatte der
Kochinsel aus charaktervollem Altholz wiederfindet. Dieser ldngliche Block wurde
als Vorbereitungs-, Frihsticks- und Stauplatz ausgestaltet, da es bestehende Zu-
und Ableitungen fir eine Koch- und Spulstelle nicht gab. Ist auch nicht nétig, da
diese Funktionen passend in der kopfseitigen Arbeitsplatte aus Schwarzstahl ver-
baut sind, dessen Farbigkeit gekonnt den Ton der Schattenfugen wie auch der
dunkel verglasten Rickwand aufnimmt. Die ruhige Ausstrahlung wird durch die
grifflosen Fronten verstarkt und dadurch, dass die Maserungen richtungsgleich in
die Tiefe der Kiiche verlaufen.

STECKBRIEF

Schrankoberflichen /
U O L Fronten / Schrénke:
Lack matt, lehmfarbig,
Griffleisten: schwarz

Arbeitsplatte:
Schwarzstahl und Alteiche

Gerateausstattung: V-Zug

Boden: Alteiche
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1 Nach dem Abbruch bestehender Wande wurde durch die Hochschrankzeile eine Trennung zum Wohnbereich geschaffen. 2 Arbeitsflache und Riickwand sind
in Schwarzstahl ausgeflhrt - ein kthler Kontrast zur sonst warmen Gestaltung.




3 Die Dunstabzugshaube ist unsichtbar in die Hangeschranke integriert. 4 Oberhalb der Schranke wurde der Bereich zur Decke verblendet. Schattenfugen
sorgen flr die optimale Bellftung.
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DIE ARBEI'TSPLATTE
AUS MASSIVHOLZ

assivholzarbeitsplatten? Es gibt solche und solche. Diese hier ist
besonders. Besonders massiv, schwer, mit einer wunderscho-
nen geflammten Maserung. Ein echter Hingucker, der die klaren
Linien moderner Klchen charaktervoll kontert und natUrliche
Lebendigkeit in den asthetischen Purismus zaubert. Aber es sind nicht nur
der Look und die Wertigkeit, die zahlen. Holz verfligt auch Uber besondere
antibakterielle Eigenschaften, da seine naturlichen Gerbstoffe Bakterien
den Garaus machen - perfekt fur die Kuchenarbeit. AuBerdem lasst sich
Holz wunderbar pflegen und wird Uber die Jahre immer schoner, zumal

etwaige Altersspuren zu seinem Charakter beitragen.






KUCHE MIT
PERSPEKTIVE

EIN DESIGNORIENTIERTES EHEPAAR WOLLTE EINEN UBERSCHAUBAREN RAUM IN
EINER ALTBAUWOHNUNG ZU EINER STIMMIGEN KUCHE UMGEBAUT WISSEN.

Zwei Herausforderungen galt es zu meistern. Die eine war der knappe Grundriss.
Die andere bestand darin, dass die Wande des Raums durch Verbindungstiren in
die anderen Zimmer sowie durch eine Fensterfront unterbrochen waren, also we-
nig Wandflache zur Verfligung stand. Die Planerin |6ste dieses Handicap durch ei-
nen Zweizeiler mit einer kleinen Insel in der Mitte, auf der sie sogar noch einen
Holztresen unterbrachte, der ums Eck geht. Ein schéner und funktionaler
Eyecatcher mit einer Arbeitsplatte aus grauem Kunststein, in die ein Induktions-
feld eingelassen wurde. Um mehr Arbeitsflache und Platz fur die Spule zu erhalten,
wurden in einer Zeile Oberschranke in 40er Tiefe angebracht, wobei man nicht der
Versuchung erlag, die ganze Raumhéhe flr die Schranke zu nutzen. Die Planerin
beschied sich bei der Héhe aller Schranke mit dem Abschluss des Tirrahmens, wo-
durch die oberen Raumkanten bzw. die Deckenleisten sichtbar bleiben, was dem
Raumeindruck entgegenkommt. Als Farbe flr die Fronten der beiden Zeilen wahl-
te man ein dunkles Anthrazit, das sehr gelungen mit dem warmen Holz des integ-
rierten Blcherregals sowie dem Tresen kontrastiert.

STECKBRIEF

Schrankoberflichen /
Fronten / Schranke:
Strukturlack, graphitgrau

Arbeitsplatte:
Dekton, schwarz

Gerateausstattung:
Gaggenau, Bora




1 Kleine Insel, groBe Wirkung: funktional, kommunikativ und asthetisch. 2 Der Deckenfries bleibt sichtbar fir eine bessere Raumwirkung.
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3 Breite Turen er6ffnen Blickachsen und ,verschmelzen® die Kliche mit der Wohnung. 4 Holzelemente (Tresen, Regal) setzen warme Akzente.



1 Coole Fliesen geben Struktur und spielen mit der skandinavischen Note. 2 Eingefrdste LED-Lichtleiste flir eine perfekte Ausleuchtung der Arbeitsflache.




3 Ein Zusatzbecken bietet viele Vorteile: um Salat und Gemdise zu waschen, zum Abtropfen, Klarspulen ...







DER
KLASSIKER

DIESE KUCHE IN INNENSTADTLAGE MIT ZUGANG ZU EINEM KLEINEN HOF FOLGT
GANZ DEM MITTLERWEILE KLASSISCHEN ZUSCHNITT: EINZEILER MIT INSEL.

Der Einzeiler an der Rickwand bietet mit seinen deckenhohen Hochschranken
links und rechts viel Stauraum, auch fur Kihlschrank und Ofen-Kombi. Um den
Platz vollends auszunutzen, wurde ganz rechts noch ein ausziehbarer Apotheker-
schrank eingebaut, sodass der schmale Raum wirklich effizient genutzt werden
kann. Zusatzliche Arbeitsflache sowie Platz fur die Spule gewannen die Planer,
weil sie sich flr Oberschranke in der Mitte entschieden. Sie springen ein wenig zu-
rick, um mehr Kopffreiheit zu bieten. Vor dieser wandftillenden Zeile steht im ide-
alen Abstand von gut einem Meter die Kochinsel. Die graue Arbeitsplatte bzw. die
Wangen sind aus unempfindlichem Kompositmaterial gefertigt und bilden quasi
den Rahmen fir die weiBen Unterschranke mit Schubladen. Frontseitig ragt der
Rahmen Uber die Schranke hinaus, so dass ein gerdumiger und kommunikativer
Thekenplatz zum Frihstlcken, Plauschen und Co. entsteht. Mittig in die Arbeits-
platte eingelassen ist das Kochfeld mit Touch-System, das zusammen mit Sple,
Ofen und Kiihlschrank in der Riickwand ein sehr gut funktionierendes Dreieck bil-
det. Dartiber hangt eine klassische Dunstabzugshaube in 90 cm Breite, deren Ab-
luft sehr wirkungsvoll Gber einen Flachkanal in der abgehangten Decke nach au-
Ben befoérdert wird. Flr das beigestellte kleine Kiichenmodul mit griinen Beinchen
liegen uns leider keine Angaben vor.

STECKBRIEF

Schrankoberfliachen /
Fronten / Schrénke:
Mattlack weif3

Arbeitsplatte:
Quarzstein, geledert

Gerateausstattung:
Miele, Gaggenau, Berbel
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1 Der massiv ausgestaltete Arbeitstisch der Insel setzt einen visuellen Schwerpunkt vor der Leichtigkeit der Riickwand und nimmt das Design des Spultisches
auf. 2 Die partiell abgehangte Decke bietet Platz fur eingebaute Lichtspots sowie den Flachkanal der Abluft.
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3 Die Abzugshaube ist groBer als die Kochflache, um die Abzugsleistung zu erhéhen.
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UBERLEGUNGEN ZUM GRUNDRISS.

Die Klche ist in den letzten zwanzig Jahren zum wohl spannendsten Ort in Haus
und Wohnung geworden, weil funktionale Belange um &sthetische und soziale As-
pekte erweitert wurden. Innovative Technik, Materialien und Oberflachen, das
neue Rollenverstandnis von Frau und Mann sowie der Wunsch, sich beim Schnip-
peln und Braten auszutauschen, treffen auf neue Wohngrundrisse, die es erlauben,
die Kuche offener zu gestalten und den Koch aus seiner Isolation zu holen. Mit die-
ser ,gesteigerten Aufenthaltsqualitdt” wurde der Kiiche eine neue, eine umfassen-
dere Rolle im Wohnkontext zugewiesen. Gleichwohl findet man - besonders in
Altbauwohnungen - noch immer die abgetrennte Kiche. Aber auch hier gibt es
neue Lésungen.

Im Folgenden wollen wir einen Blick auf die unterschiedlichen Kiichen-Layouts
werfen und ihre jeweiligen Qualitaten beleuchten.

Grundsatzlich qilt, dass die Laufwege im sogenannten ,magischen Dreieck”, also
zwischen Herd, Spiile und Arbeitsplatte, kurz und die Arbeitshéhen der Kérpergro-
Be angepasst sein sollten. Der Abstand zwischen Kochinsel und Zeile liegt idealer-
weise bei um die 100 cm und den Kihlschrank als wichtigen Anlaufpunkt még-
lichst nah zu platzieren, macht Sinn. Innerhalb dieser Vorgaben gibt es nun
mehrere Grundvarianten.

EINZEILIGE KUCHE

Die Basislésung flr schmale, geschlossene Rdume oder offene Kiichen. Mindes-
tens 3 m sollte die Zeile lang sein, sonst mangelt es an Arbeitsflache und Stau-
raum. Oberschranke sind darum Pflicht, weil sich darunter viel Arbeitsflache ge-
winnen lasst. Idealerweise plant man den Hauptarbeitsbereich zwischen Spile und
Kochfeld und die Gerate in Hochschranken bzw. Griffhdhe. Das ,,magische Dreieck”
ist hier nicht machbar, es sei denn, Sie platzieren eine Kochinsel vor dem Einzeiler.

L-KUCHE

Weil hier zwei Wande ums Eck bespielt werden, sind im Winkel klirzere Arbeitswe-
ge moglich. Etwa Herd/Backofen an der Seiten- und Spuilbecken sowie Kihlen an
der Rickwand. Ist der Raum groBer, erflllt ein Esstisch in der Mitte das Modell der
klassischen Kliche perfekt. Mehr Funktion verspricht hier eine Kochinsel, die mit
Theke und Barhockern ausgestattet ist.



U-KUCHE

Der perfekte Kochplatz zum Schalten und Walten, weil drei Kiichenzeilen viel
Flache und Stauraum bieten. Zudem lassen sich die Arbeitszonen gut anordnen
und die Wege angenehm kurz gestalten, solange der Abstand zwischen den Zei-
len nicht zu groB ist. Nehmen Sie die Mdglichkeit wahr, wenn sich eine Arbeits-
flache bzw. Zeile zum Wohnraum hin als offener Tresen nutzen lasst. Das ist ein-
ladend und férdert die Kommunikation.

G-KUCHE

Eine Spielform der U-Kliche, bei der ein Element ums
Eck einer Kiichenzeile geplant wird. Es ragt dann wie
eine Halbinsel in den Raum und kann als Tresen oder
Arbeits- und Stauraum genutzt werden. Nur fir groBe
Raume geeignet, da der Platzbedarf entsprechend ist.

GESCHLOSSEN ZWEIZEILIGE KUCHE

Der klassische Altbaugrundriss in einem geschlosse-
nen Raum: zwei Zeilen, die sich gegenlberstehen, ide-
alerweise im Abstand von mehr als 120 c¢cm, damit die
Tldren problemlos gedffnet werden kénnen. Um mog-
lichst groBe Arbeitsflachen zu erhalten, plant man am
besten mit Oberschrdanken. Herd, Spule und Arbeitsbe-
reich sollten Sie auf beide Seiten (Dreieck!) verteilen,
um die Wege kurz zu halten.

OFFEN ZWEIZEILIGE KUCHE

Hier kann eine Zeile zum offenen Raum hin als Arbeitsbereich und Kommunika-
tionsplattform genutzt werden. Es bietet sich an, den wohnseitigen Bereich mit
einem Thekenaufsatz zu versehen, der dann als Essbereich dienen kann.

KOCHINSEL

Bei ausreichend Platz ist eine freistehende Insel das Kiichenmodul der Wahl. Von
allen Seiten zuganglich und mit einem Tresen versehen, bietet sie Platz fur viele
Funktionen: vom Kochen, tbers Abspulen bis hin zu Vorbereiten, Anrichten und ge-
selligen Quatschen. Abzugshauben und -mulden ermdglichen geruchs- und dunst-
freies Braten auch mitten im Raum. Allerdings erfordert eine Insel bauseits etwas
Vorplanung, will man auf ihr kochen und/oder spiilen. Ideal als Ergénzung zur ein-
zeiligen oder L-férmigen Kiiche sowie als flieBender Ubergang zum Wohnbereich.
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... ,Pannonia Griin“ in Kombination mit

Die SelektionD-Planer haben die Méglichkeit, besser: das Vergnigen, sich aus ei-
ner enormen Fille an Materialien und Farben zu bedienen. Ob Arbeitsplatte oder
Fronten, ob Rickwand oder Tresen - fir alle Einsatzbereiche kdnnen wir mit einer
ganzen Palette bewahrter sowie neuer Werkstoffe aufwarten. Gewalzter Stahl, ge-
ledertes Quarzit, gekohltes Vollholz, Schichtstoff in UGberraschender Optik, Kunsts-
tein in unterschiedlichsten Kolorierungen ... Die Beispiele sind vielfaltig. Am bes-
ten, Sie lassen sich von unseren Planern all dies und mehr zeigen.

Sie werden dann sehen, dass sich mit den Materialien neue, spannende Komposi-
tionen eréffnen, neue Farbstellungen anbieten und Wohnrdume anspielungsreich
in die Kiche verlangert werden kénnen. Wir haben hier als Anregung einige Kom-
binationsmdglichkeiten zusammengestellt, was Sie aber nicht davon abhalten soll,
selbst noch weiter zu gehen. Wir wiinschen lhnen viel Freude dabei!

GEWALZTER STAHL

... zusammen mit leicht weiBlich lasierter
Kernesche, puristischem Stahlgriff und
einer Farbe in Altrosé.

GELEDERTES GRANIT

gedunkelter Messingoberflache und Griff in
geschwarztem Stahl sowie einer gedeckten
graugrinen Farbe.




MASSIVE EICHE

... 4 cm dick, geburstet, angekdhlt und
geledert, zu dunkler Bronze mit massivem
Messinggriff und griner Farbe mit leichter
Gelbnote.

ESCHE VOLLHOLZ

... gezinkt, weiB lasiert mit gebirstetem
Messing, fein geriffeltem Messingknopf als
Griff und hellem Lehmton.

KUNSTSTEIN

... gesintertes Quarzkomposit in halb-

dunkler Marmoroptik mit kithl bldulichem
Lacklaminat, gedunkeltem Messinggriff
und warmem Grauton.

LAMINAT

... aus strapazierfahigem Harz in

Betonfarbe zu schiefergrauer Laminatfront
mit schwarzem Metalleingriff und
graubraunlicher Farbe.
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PERFEKTE
GEHILFEN

Alles, aber auch wirklich alles an einem Gerat muss helfen. Dem Kochenden effek-
tiv zur Hand gehen. Und dies lange, ohne Murren. Deshalb sind gute Produkte
Uberaus vernlnftig gestaltet. In Form, Funktion und Materialitat.

Vorbild ist die Profikliche. Hier muss alles ,sitzen“. Ergonomisch perfekt und

kompromisslos in jedem Detail. Deshalb sehen gute Kiichengerate auch so gut aus.
Klar. Selbsterklarend. Wie die folgenden Empfehlungen.

selektionD

KUCHEN



G a %EMU 1 Die Backofen aus der Serie 400 bestechen durch ihre skulpturale Wirkung im Raum. 2 Die Dampfback-

o6fen mit festem Wasserzu- und -ablauf verfligen lber eine vollautomatische Reinigungsfunktion und
gradgenaue Einstellung fir das Sous-vide-Garen. 3 Die 90 cm breiten Backdfen wurden nach drei Jahr-
zehnten einer respektvollen Revision unterzogen und bieten nun ein TFT-Touchdisplay.




142 Mit dezenter Zurickhaltung und geradliniger Formensprache Gberzeugen die Backdfen aus der Serie 200. Die Gerate werden perfekt flachen-
blndig eingebaut. In den Farbtéonen Gaggenau Anthrazit, Metallic oder Silber eroffnet die Serie zahlreiche Kombinationsmaoglichkeiten, die sich
entweder dezent in jedes Interieur fligen oder den farblichen Kontrast zum Umfeld suchen. 3 Als Sonderzubehor ist flr beide Serien ein Backstein
erhaltlich, mit dem Pizza, Brot und Flammkuchen wie aus einem Steinbackofen gelingen.




GAGGENAU

1 Die Muldenliftung eignet sich besonders fir offene Kichen und Kochinseln. Kochdunst und Gerlche
werden leise und effektiv direkt am Kochfeld nach unten abgesaugt. 2 Die Flachschirmhauben sind speziell
fur den unauffalligen Einbau in Oberschranke gedacht. 3 Die Flex-Induktionskochfelder von Gaggenau
stehen fir flexibles Kochen mit geringem Energiebedarf. Dank einer integrierten Liftung werden die Koch-
dinste und Gerlche direkt an der Kochflache abgesaugt.




1 Die 14 vollintegrierbaren Einbaugerate der Vario-Kalte-Serie 400 lassen sich als modulares System in vielen Variationen zu einer eleganten Kuhl-
wand kombinieren. 2 Die Dispenser der Gefriergerate erscheinen mit einem 3 mm starken Edelstahlrahmen. Glaser und groBe Kriige kénnen bequem
mit Eiswdrfeln, Crushed Ice oder gekihltem Wasser beftllt werden. 3 Die Vario-Weinklimaschranke sind mit voll ausziehbaren Ablagen aus Alumi-
nium und unbehandeltem Buchenholz ausgestattet.
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SI E M E N S 1 Die iQ-Serie. Viel Schonheit furs Auge, viel innovative Technik flir grandiose Kochergebnisse. Hier als

Kombination von Backofen, Mikrowelle und Warmeschublade. 2 Sparen Zeit, aber nicht an coolem Design.
Die Backdfen und Mikrowellen mit Schnellaufheizungsfunktion aus der Serie iQ500. 3 Schneller zur knusp-
rigen Pizza. Mit coolStart ist bei Tiefkthlgerichten kein Vorheizen mehr nétig.




1 Koénnen eigentlich alles, selbst die Luft reinigen. Die StudioLINE-Induktionskochstellen mit integriertem Dunstabzug. Passen sich dem Kochgeschirr
an, haben drei Warmezonen und lassen sich intuitiv bedienen. 2 Schwarz, schén, stark und intelligent. Die Induktionskochfelder aus der Serie iQ700.
Lassen sich intuitiv bedienen, halten die gewlinschte Temperatur automatisch konstant und bieten u. a. drei Warmezonen, die bei Kontakt aktiviert
werden. 3 Der Dual lightSlider ermoglicht eine intuitive Bedienung des Kochfelds, einfach, indem Sie mit dem Finger Uber das Kontrollfeld streichen.
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SIEMENS

1 Nicht nur sauber, sondern brillant. Die neue Geschirrspllergeneration iQ500 speedMatic mit dem brilliant-
Shine System und vielen innovativen Features. 2 Das neu entwickelte varioScharnier ermdglicht maximale
Einbauflexibilitat und kleinste SpaltmaBe. 3 Nicht nur glénzend, sondern auch schnell und sparsam. Das
brilliantShine System mit Zeolith®-Trocknung und Airflow-Technologie fur perfekte Ergebnisse.



1 Was will man mehr? Die neue coolFlex-Serie mit der No-Frost-Technologie. Alles bleibt langer frisch. Keine Eis- und Reifbildung mehr. Beste
Raumausnutzung. Hervorragende Energiebilanz. 2 Der Dreh mit der Feuchtigkeitsregulierung. Damit halten Obst und Gemiuse bis zu dreimal langer
frisch. 3 HyperFresh. Immer O °C, immer die richtige Feuchtigkeit, immer alles im Blick. So bleiben Geschmack, Vitamine und Aussehen der Lebens-
mittel langer erhalten und Sie mlssen nicht lange suchen.
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1 Die Gerate der Serie 7000 sind perfekt aufeinander abgestimmt. Damit kdnnen sie nicht nur vertikal, son-
dern auch horizontal harmonisch kombiniert werden. Die MaBe der Blenden sowie die Position der Griffe
passen immer - egal ob bei Backofen, Dampfgarer oder Kaffeemaschine.
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1 Con@ctivity 2.0: Ob im Topf etwas kéchelt oder in der Pfanne etwas scharf angebraten wird - die Dunst-
abzugshaube passt die Geblasestufe sofort und von selbst den Einstellungen des Kochfeldes an. 2 Bewaéhrte

Miele-Induktionstechnologie mit flexiblen PowerFlex-Kochzonen, kombiniert mit einem effektiven Dunstab-
zug. Das ist das neue ,TwolnOne"“ von Miele.
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3 Vakuumieren ist eine bewahrte Methode, um Lebensmittel langer haltbar zu machen und bedarfsgerecht zu portionieren. In der gehobenen Kiche

dient das Vakuumieren allerdings auch als Vorstufe zum Sous-vide-Garen. Mit einer neuen Einbau-Vakuumierschublade und einem Dampfgarer von
Miele kénnen Sie das komplette Anwendungsspektrum erschlieBen - und sich auf neue Geschmackserlebnisse freuen.
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1 Ein Becken, zwei Schienen, drei Funktionsebenen: BLANCO ETAGON ist das neue Multitalent fur lhre
Kiche. Das geniale Etagenbecken ermdglicht Ihnen einzigartig praktisches, paralleles Arbeiten auf drei Ebe-

nen - und bietet damit unzahlige Mdéglichkeiten zum mihelosen Vorbereiten, Zubereiten, Anrichten,
Reinigen und Ordnunghalten. Erhaltlich in Edelstahl, SILGRANIT®, PuraDur® oder Keramik PuraPlus®.




2 BLANCO hat Spulen entwickelt, die perfekt mit Dampfgarzubehér kombiniert werden kénnen - fir ein ideales Zusammenspiel von Spile und
Dampfgarer. 3 Zu vielen Spulbecken gibt es passendes Zubehdr wie verschiebbare Schneidebretter oder Abtropfschalen. So 1&sst sich beim Gema-
seschneiden beispielsweise direkt vom Schneidebrett in einen Behalter arbeiten.
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1 Franke-Keramikspulen aus Fraceram sind innovative Multitalente: hart, schlagfest, pflegeleicht, dauerhaft
und in funf Hochglanzoptiken sowie in mattem Perlgrau und Anthrazit erhaltlich. 2 Spulen aus Fraceram sind
auch flachenbiindig in die Arbeitsflache einzubauen.



3 Franke-Edelstahlspllen gibt es in vielen verschiedenen Ausstattungen, Formen und MaBen. Durch das seitliche Restebecken gestaltet sich der
Arbeitsablauf harmonischer. 4 Franke-Einzelbecken lassen sich mit passenden Restebecken und Zubehdr wie Abtropfschalen kombinieren. Damit
kann jeder Spllenbereich individuell gestaltet werden.
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1 Bei Franke ist Design nicht Selbstzweck, sondern Programm. Auf das Wesentliche reduziert, brillieren diese
Kuchenprodukte in jeder Architektur, ohne zu konkurrieren. Damit es so bleibt, verfolgen wir aufmerksam die
Trends. So entstehen unsere Spulen, Becken, Armaturen, Dunstabzugshauben, Abfallsysteme und Arbeitsfla-
chen aus Edelstahl, die alle untereinander und in jeder Umgebung harmonieren.




2 Edelstahl-Arbeitsflachen sind nicht nur in verschiedenen Oberflachenbearbeitungen erhaltlich, sie sind auch temperaturbestandig. Deshalb lassen
sich Kochstellen flachenbiindig integrieren. 3 Edelstahlspilbecken lassen sich fugenlos in die Arbeitsflache einschweilen. Damit wirkt alles wie aus
einem Guss. 4 Tischhauben verschwinden in der Arbeitsplatte, wenn sie nicht benoétigt werden. Beim Kochen werden sie motorisch ausgefahren und
saugen den Kochdunst oben ab. Damit wird auch der Dunst aus hohen Topfen effizient erfasst.
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ORDNUNGSSYSTEME: Zu lhrer selektionD-Kuche liefern wir Thnen auf Wunsch die perfekt passenden Einsatze fir Schubkasten und Auszlge. Es ist
alles moglich: pflegeleichte und edle Besteckeinteilungen aus Kunststoff (1) oder Holz (2). Einteilungen fir Messer (3) und Gewdlrze (4) etc. Fir die
Auszige bieten wir hnen verschiedene Holzboxen (5) und Tellereinteilungen (6), aber auch Brotkasten aus Steingut (7) oder Einteilungen fur Wein-

flaschen (8) an.




ORDNUNGSSYSTEME: 1 Unter dem Spllbecken ist nicht nur Platz fur das Milltrennsystem. Auf Wunsch planen wir auch innenliegende Schubladen
fur Kleinteile, Spulmittel etc. ein. 2 Der Mulleimer in der Kliche 6ffnet auch per FuBbedienung, ohne dass Sie die Hande daflir benbtigen. Ist der
Schrank geschlossen, senkt sich automatisch ein Deckel auf die Eimer und schlieBt den Geruch ein. 3 Auszlge gibt es in unterschiedlichen Hohen.
Dies ermdglicht Thnen, z. B. Getrankekisten darin zu verstauen.
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